Salsiccia, friarielli e Pecorino Romano.
Sausage, turnip tops and Pecorino Romano




Ingredienti Ristoris/Ristoris
Ingredients

010514 Friarielli/
Turnip tops

012521 Salsa di Pecorino Romano
D.0.P./Pecorino Romano D.O.P. cheese
sauce

Ingredienti/ingredients

ricotta, salsiccia/
ricotta cheese, sausage

Procedimento/Procedure

Ricoprire la base della pizza con i
friarielli precedentemente frullati, la
salsa di pecorino romano e la salsiccia
e cuocere in forno. A fine cottura com-
pletare con la ricotta.

Cover the pizza base with the previou-

sly blended broccoli rabe, the pecorino
romano sauce and the sausage and bake
in the oven. At the end of cooking,
complete with the ricotta cheese.





